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@ Préparation : 5 min é(-Cuisson :15 min & Pour : 1 pizza

INGREDIENTS

=809 de lamelles de kebab

=1 pate a pizza

=10cl de creme

=809 de Reblochon en tranches
u20g d'oignons confits

PREPARATION

= Préchauffez votre four a 250°C (Thermostat 8).
= Etalez la péte & pizza sur du papier sulfurisé.

= Déposez sur la pate dans I'ordre suivant : La créme, les lamelles de kebab surgelées,
les oignons confits et les tranches de reblochon.

= Faites cuire au four pendant 10 & 15 minute a 250°C (Thermostat 8).
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Apres la cuisson de votre pizza kebab, ajoutez une tranche de jambon de montagne
et quelques feuilles de roquette.

CONTACTEZ-NOUS EJOIGNEZ-NOUS
Inélis - Tel : 02.33.77.10.80 f/ >

info@inelis.fr Depuis 2000 WWW.FRANCE-KEBAB.COM




